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Proba scrisa

INDUSTRIE ALIMENTARA

PROFESORI
Model
e Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
SUBIECTUL | (60 de puncte)

I.1. Protidele joaca un rol important in procesele vitale ale organismului, indeplinind rol plastic.

15 puncte
a. Prezentati clasificarea protidelor in functie de compozitia chimica si proprietatile acestora.
b. Enumerati cinci transformari biochimice cauzate de actiunea enzimelor secretate de bacteriile
de putrefactie sau enzimelor prezente in tesuturi.
c. Scrieti formula de structura a urmatorilor aminoacizi esentiali: metionina, leucina, triptofan.
d. Precizati rolul glutationului pentru organism.
e. Prezentati trei reacti de culoare ale proteinelor care pot fi utilizate pentru dozarea
fotocolorimetrica a acestora.

[.2. Atat in procesul de fabricare, cat si in pastrarea si in comercializarea multor produse
alimentare sunt implicate microorganisme dintre cele mai diferite. De aceea, pastrarea conditiilor
de igiena si de temperatura la fabricarea alimentelor este esentiala. 14 puncte
a. Clasificati microorganismele dupa modul de hranire.

b. Explicati modul in care umiditatea influenteaza dezvoltarea microorganismelor.

c. Enumerati trei specii de microorganisme utile in industria alimentara.

d. Mentionati trei boli produse de bacterii patogene.

e. Prezentati un factor chimic care influenteaza dezvoltarea microorganismelor in alimente.

1.3. Tn figura de mai jos este prezentata sita plana: 16 puncte
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a. mentionati o utilizare a sitei plane;
b. precizati denumirea reperelor sitei
plane numerotate cu cifrele 2, 4, 5, 6
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si7;
c. prezentati fazele deservirii sitei : 5
plane; F
d. mentionati alte trei utilaje folosite e
pentru  separarea  amestecurilor
solide; T—
e. precizati trei reguli de securitate si = 7
sanatate In munca specifice sitei 5 Jé
plane. '
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4. Tn figura de mai jos este prezentat un utilaj de transport al materialelor solide cu actiune
continua: 15 puncte

a. precizati denumirea utilajului din figura
alaturata;

b. mentionati denumirea reperelor utilajului
din figura alaturata numerotate cu cifrele 1,
2,3,4si6;

c. precizati unde se realizeaza incarcarea
si descarcarea materialelor de transportat
Tn cazul utilajului din figura alaturata;

d. mentionati alte trei transportoare
mecanice folosite in industria alimentara;

e. precizati patru conditii pe care trebuie
sa le indeplineasca mijloacele de ridicat si
transport in industria alimentara.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculum pentru clasa a Xl-a ciclul superior al
liceului—filiera tehnologica, calificarea profesionala: Tehnician analize produse alimentare,
domeniul de pregatire profesionald: Industrie alimentara, Anexa nr. 1 la OMEN nr. 3501 din
29.03.2018.

URI 6. Aplicarea proceselor
biochimice la fabricarea produselor
alimentare

Rezultate ale invatarii (codificate SR B T

conform SPP

Cunostinte | Abilitati Atitudini
6.3.1
6.3.9 e Principii alimentare:
6.3.10 [....]

6.1.1 6.2.1 [..-] - Structura chimica: glucide (...)
6.3.12 - Proprietati fizice si chimice: glucide (...)
[....] [....]

6.3.14

Cunostinte:

6.1.1 Principii alimentare: glucide (..)

- denumire

- structura

- proprietati, rol

Abilitati:

6.2.1 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate

[...]

Atitudini:

6.3.1 Constientizarea importantei principiilor alimentare

6.3.9 Asumarea, in cadrul echipei de lucru, a responsabilitétii pentru sarcina de lucru primita
6.3.10 Comunicarea, in cadrul echipei de lucru, in scopul realizarii sarcinilor de lucru primite

[..]

6.3.12 Asumarea initiativei in rezolvarea unor probleme

[..]

6.3.14 Comunicarea/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfésurate
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Raspundeti urmatoarelor cerinte ce vizeaza tematica pentru metodica predarii disciplinei de
examen: 30 de puncte

a. Definiti urmatoarele concepte: plan-cadru de invataméant, standard de pregatire profesionala,
arie curriculara.

b. Enumerati trei functii ale manualului scolar.

c. Mentionati trei metode de invatare bazate pe actiune reala.

d. Precizati cinci cerinte pe care trebuie sa le indeplineasca mediul de instruire.

e. Prezentati efectul de halo ca factor perturbator in aprecierea si notarea rezultatelor scolare.

f. In vederea consolidariiffixarii rezultatelor invatarii/competentei din secventa de mai sus,
proiectati o activitate didactica utilizadnd, la alegere, una dintre urmatoarele metode de invatamant
problematizarea, demonstratia sau experimentul, avand in vedere urmatoarele:

— mentionarea rezultatelor invatarii/competentei care vor fi consolidate/fixate;

precizarea continutului/continuturilor care vor fi consolidate/fixate;

— formularea obiectivului/obiectivelor activitatii proiectate;

— enumerarea a patru etape ale lectiei de consolidare/fixare a rezultatelor invatarii/competentei;

— exemplificarea aplicarii in cadrul lectiei de consolidare/fixare a metodei de invatamant alese.
Nota. Se puncteaza corectitudinea stiintificad a informatiei de specialitate utilizatd in rezolvarea
subpunctului f.
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