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¢ Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decét cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

o Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)
1.(30 de puncte)

a. Caracterizarea preparatelor lichide 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

b. Caracterizarea carnii, ca materie prima pentru obtinerea preparatelor lichide 4 puncte
2 puncte pentru rdspuns corect, dar incomplet.

c. Descrierea elementelor de adaos utilizate la obtinerea preparatelor lichide 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

d. Prezentarea tehnicii de preparare a supelor limpezi 4 puncte
2 puncte pentru rdspuns corect, dar incomplet.

e. Descrierea tehnologiei de obtinere a supei - crema de mazare 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
f. - Cate 1 punct pentru prezentarea oricaror doua posibile defecte care pot aparea la
obtinerea supelor - crema. 2x1 punct=2 puncte
- Cate 1 punct pentru mentionarea cauzelor care pot produce fiecare posibil defect
prezentat. 2x1 punct=2 puncte
g.Descrierea marmitei, utilaj termic important in tehnologia de obtinere a preparatelor lichide
6 puncte

3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

2.(30 de puncte)
a. Descrierea etapei de pregatire a salonului de servire dupa terminarea activitatii de servire.

8 puncte
4 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

b. Caracterizarea pregatirii vestimentare a personalului. 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

c. Prezentarea modului de realizare a verificarii tinutei la locul de munca. 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
d. Precizarea modalitatii in care se asigura cunoasterea sortimentului de preparate si bauturi.
4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
e. Descrierea etapei de aducere a fetelor de masa si asezarea pe mese. 8 puncte
4 puncte pentru rdspuns corect, dar incomplet.
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
II.1. (20 de puncte)
a.| Mentionarea subiectului / temei activitatii didactice si a rezultatelor 1 punct
invatarii vizate
b.| Descrierea oricarei metode didactice interactive 2 puncte
Argumentarea alegerii metodei interactive in raport cu rezultatele 2 puncte

invatarii vizate

c.| 6 puncte pentru prezentarea modului de desfasurare a activitatii
didactice in care se utilizeaza metoda didactica interactiva.

Punctajul se acordd numai daca elementele mentionate sunt
corelate si se distribuie astfel:

- _mentionarea formei / formelor de organizare a activitatii 1 punct
- _mentionarea sarcinilor de lucru ale elevilor 2 puncte
- mentionarea activitatilor desfasurate de catre elevi 2 puncte
- _mentionarea activitatilor desfasurate de catre profesor 1 punct
d.| Cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua mijloace de 2x1 punct=2
invatamant care sunt integrate in procesul de predare-invatare din puncte
cadrul activitatii didactice propuse
Cate 1 punct pentru precizarea secventei didactice in care este 2x1 punct=2
utilizat fiecare dintre cele doua mijloace de invatamant mentionate. puncte
e.| Precizarea oricarei metode traditionale de evaluare, care poate fi 1 punct
utilizata pentru evaluarea rezultatelor invatarii vizate
Mentionarea oricarui avantaj al utilizarii metodei traditionale de 2 puncte
evaluare precizate
Mentionarea oricarei limite a utilizarii metodei traditionale de 2 puncte

evaluare precizate

[I.2. Se acorda 10 puncte pentru realizarea analizei comparative a evaluarii formative si a
evaluarii sumative pe baza unui set de cinci criterii / parametri.
Punctajul se distribuie astfel:

- Cate 1 punct pentru formularea oricaror cinci criterii / parametri utilizati pentru analiza

comparativa 5x1 punct=5 puncte

- Cate 1 punct pentru fiecare analiza comparativa realizata intre evaluarea formativa si cea
sumativa in functie de fiecare criteriu / parametru formulat 5x1 punct=5 puncte
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