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Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

o Nu se acorda punctaje intermediare, altele decét cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

e Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impariirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)

I.1. (15 puncte)
a. cate 1 punct pentru precizarea denumirii fiecaruia dintre cele cinci repere cerute;
5x1 punct =5 puncte

b. mentionarea categoriei de transportoare din care face parte transportorul elicoidal; 2 puncte

C. prezentarea deservirii utilajului; 3 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

d. precizarea materialelor transportate cu transportorul elicoidal; 2 puncte

e. prezentarea modului de functionare al transportorului elicoidal. 3 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

I.2. (15 puncte)
a. cate 2 puncte pentru precizarea fiecaruia dintre cele patru scopuri ale operatiei de

condensare; 4x2puncte = 8 puncte
b. clasificarea condensatoarelor in functie de tipul de transfer de caldura (de amestec, de
Suprafata); 2 puncte

c. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror trei condensatoare folosite in industria alimentara;
3x1punct = 3 puncte
d. compararea celor doua metode de condensare. 2 puncte

1.3. (15 puncte)
a. precizarea denumirii utilajului din figura data; 2 puncte
b. precizarea metodei prin care se realizeaza maruntirea in utilajul din figura data; 1 punct
c. cate 1 punct pentru precizarea denumirii fiecaruia din cele cinci repere cerute;

5x1punct = 5 puncte

d. descrierea principiului de functionare pentru utilajul din figura data; 3 puncte
1 punct pentru rdspuns corect, dar incomplet.

e. precizarea domeniul de utilizare a utilajului. 2 puncte

f. definirea gradului de maruntire. 2 puncte

I.4. (15 puncte)

a. definirea operatiei de amestecare; 1 punct
b. explicarea notiunii de ,eficienta amestecarii”; 2 puncte
c. cate 1 punct pentru mentionarea fiecaruia dintre cei patru factori care influenteaza operatia de
amestecare, 4x1punct= 4 puncte

d. —cate 1 punct pentru precizarea oricaror patru utilaje folosite pentru amestecare;
4x1punct= 4 puncte
—cate 1 punct pentru mentionarea domeniului de utilizare pentru fiecare dintre cele patru
utilaje precizate. 4x1lpunct=4 puncte
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

a. (3 puncte)
Cate 1 punct pentru definirea fiecaruia dintre cele trei concepte date. 3x1lpunct=3 puncte
b. (3 puncte)
Cate 1 punct pentru enumerarea oricaror trei functii ale manualului scolar.  3x1punct=3 puncte
c. (3 puncte)
Cate 1 punct pentru mentionarea oricaror trei metode de invatare bazate pe actiune reala.
(de exemplu: exercitiul, studiul de caz, proiectul etc.) 3x1punct=3 puncte
d. (5 puncte)
Cate 1 punct pentru precizarea oricaror cinci cerinte pe care trebuie sa le indeplineasca mediul
de instruire. 5x1punct=5 puncte
e. (3 puncte)
Prezentarea efectului de halo ca factor perturbator in aprecierea si notarea rezultatelor scolare.

3 puncte
f. (13 puncte)
Proiectarea activitatii didactice utilizdnd, la alegere, una dintre metodele de invatamant
problematizarea, demonstratia sau experimentul, in vederea consolidarii/fixarii rezultatelor
invatarii/competentei din secventa data:

— mentionarea rezultatelor invatarii/competentei ce vor fi consolidate/fixate; 1 punct
— precizarea continutului/continuturilor ce vor fi consolidate/fixate; 1 punct
— formularea obiectivului/obiectivelor activitatii proiectate; 2 puncte
— cate 1 punct pentru enumerarea oricaror patru etape ale lectiei de consolidare/fixare a
rezultatelor invatarii/competentei; 4x1punct=4 puncte
— exemplificarea aplicarii in cadrul lectiei de consolidare/fixare a metodei de invatamant alese;

3 puncte
— corectitudinea stiintifica a informatiei de specialitate utilizata in rezolvarea subpunctului f.

2 puncte
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